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La empresa Harinas Urdanoz junto con la Asociacion Casco Antiguo de Pamplona y ANAPEH, Aso-
ciacion Navarra de Pequefias Empresas de Hosteleria, esta trabajando en lanueva edicién de la
Semana de la Croqueta de Navarra. Con esta accion se pretende dinamizar el ocio y el turismo
mediante la gastronomia navarra.

INFORMACION BASICA
1. Se celebraré del 23 de mayo al 1 de junio de 2025 en establecimientos de Navarra.

2. Inscripciones del 1 de abril al 6 de mayo en la web semanadelacroqueta.es/navarra

3. El evento se promocionara con folletos, carteles, displays para los establecimientos. Ademas
haremos una presentacion a los medios informativos y envios de comunicados y una campafa de
publicidad en medios locales. Difusion muy activa en redes sociales

DINAMICA
1. Todas las croquetas participan en el concurso. Un jurado de calle probara las croquetas en los
establecimientos y seleccionara a los finalistas.

2. La final se celebrara el miércoles 4 de junio donde los establecimientos presentaran su propues-
ta a un jurado compuesto de chefs y representantes de la gastronomia.

3. Al término se hara la entrega de premios a estas categorias:

Primer premio / Segundo premio / Tercer premio / Premio a la creatividad e innovacion /Premio a
la croqueta o frito tradicional / Distincion al mejor punto de fritura /Distincidn a la maxima cremosi-
dad / Distincion al mejor maridaje.

NOVEDAD “LA CULINARIA”

La empresa navarra ubicada en Villafranca que elabora productos precocinados ultracongelados,
ofreceréa un premio especial al Ganador de la Semana de la Croqueta que consistira en lanzar al
mercado la croqueta ganadora de la Semana de la Croqueta de Navarra 2025. Para ello, si el bar
ganador esta conforme, ya que es opcional, trabajara conjuntamente con el equipo +D+l de FRISA
en la elaboracion de la receta ganadora y en su adaptacion para la produccién ajustando ingre-
dientes, procesos, etc..

Una vez que la croqueta esté terminada se presentaré al mercado con un packaging atractivo, en
sintonia con el disefio de la Semana de la Croqueta, donde se incluira el nombre del cocinero, del
bar y nombre de la croqueta bajo el titulo “Ganadora Semana de la Croqueta de Navarra”. Estas
croquetas se pondran a la venta en supermercados de Eroski Navarra. Desde FRISA haran una
campafa de presentacion y promocion de esta croqueta Premium y contaran con el bar ganador
para ello.



CROQUETAREN
ASTEA

O
E

DE [A

SEMANA Q ¢

q P
- .
- “w

JURADO POPULARY FINAL:
Un jurado popular ira por los bares de Pamplona catando las croquetas y hara la selecciéon de las
finalistas. Como siempre, a este jurado no se le cobra la consumicion.

La cata del jurado popular en los bares de otras localidades que no sean Pamplona y su Comarca
(Villava, Burlada, Cizur, Mutilva, Baranain, Berriozar, Ansoain, etc y otras que estén a menos de 10km
de Pamplona) seré el lunes 2 de junio por la tarde en la Cooperativa de Hosteleria.

El mismo lunes por la noche se daran a conocer todas las croquetas finalistas.
La final sera el miércoles 4 de junio a la mafana en la Cooperativa de Hosteleria.

COLABORADORES

Este aflo contamos con otras empresas colaboradoras como Huevos Larraz, Choviy La Culinaria,
ademas de Cooperativa de Hosteleria de Navarra, Bodegas Irache, Aceites Urzante, Kaiku y La
18/70.

CALENDARIO

Inscripciones para establecimientos de hosteleria: fecha limite 6 de mayo
Rueda de prensa de presentacion: 20 de mayo 2025

Celebracion Semana de la Croqueta: 23 de mayo al 1 de junio de 2025

Final Semana de la Croqueta: 4 de junio de 2025

INSCRIPCIONES
Puedes inscribirte desde la web semanadelacroqueta.es o por teléfono/whatsup al 626 2177 47 o
por mail a iciar@harinasurdanoz.com

Precio de inscripcion 90€ +iva
Precio asociados ANAPEH y ASOCIACION CASCO ANTIGUO: 65€ +iva

www.semanadelacroqueta.es
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